
TAPAS

SALAD
自家製ドレッシングのグリーンサラダ

DOLCE

S:640/M:840

ベーコンとケールのシーザーサラダ  

ホワイトチョコのチーズケーキ 490

濃厚テリーヌ･ショコラ 690

大人のレトロプリン 490

本日のアイスクリーム 290

ドルチェ盛り合わせ 1290

S:790/M:990

※メニューは全て税込表記となっております

RECOM
MEND 

TOP

S:1790 /M:2790

前菜のおまかせ盛り合わせ

名物 !! 一本魚丸ごと
本日のアクアパッツァAsk

贅沢にお魚を丸ごと１尾 !
ムール貝やアサリなどたっぷりの魚介で煮込みます
※お魚の内容は別紙メニューにてご覧ください

人気のタパスを集めました 
たくさんの種類を少量づつお召し上がり
頂けます S サイズは 2~3 名様程度
Mサイズは 4~6名様程度のボリューム感です

残ったスープで リゾット +500

ご注文を頂いてからじっくりと
調理させて頂くためお時間
40~50 分ほど頂戴しております

人気の定番ものからその時期だけの
「旬」の野菜を炭火でじっくりと
※お野菜の内容は
別紙のおすすめをご覧ください

540~

590クリームチーズのムースとハニーナッツ

190
高知・佐川町 “吉本牛乳”
塩パンナコッタと美味しいオリーブオイル

890自家製パテ・ド・カンパーニュ

2190ブラータチーズと旬フルーツのカプレーゼ

590さつまいもチップスとハニーマスカルポーネ

990牛もも肉のカルパッチョ仕立て

990真蛸とアボカドのセビーチェ

チーズ 3 種の盛り合わせ 990

CHARCUTERIE 
スペイン産 擦りたてハモンセラーノ 1090

イタリア産 モルタデッラ 840

スペイン産 イベリコベジョータ チョリソー 990

イタリア産 サラミ・ フィノッキオーナ ( ハーブ入りサラミ ) 890

スペイン産 サルチチョン 790

生ハムとサラミの盛り合わせ S:1190/M:1990

ROBATAYAKI

ズッキーニ 擦りたてチーズとバルサミコ 540

米ナス トマトと茗荷、新生姜のケッカソース 640

蓮根 桜海老とアンチョビのスパイスパン粉 640

万願寺とうがらし パプリカとアーモンドのロメスコソース 690

栃木県産 霧降高原豚 肩ロース ペペロナータとロメスコソース 1590

豪州産 ぶどう牛タリアータ ルッコラとバルサミコ 1790

玉ねぎ丸ごと焼き　アイオリソース 640

自家製ティラミス 590

PASTA

宮城県竹鶏ファーム直送たまごの濃厚カルボナーラ 1490

釜揚げしらすと枝豆新生姜のアーリオオーリオ 1390

ゴールドラッシュとベーコン青唐辛子のペペロンチーノ 1490

牛ラグーとポルチーニ茸のボロネーゼ 1690

ヤリイカと万願寺唐辛子のイカスミアラビアータ 1690

鶏ラグーとズッキーニのバジルクリーム 1590

自家製サルシッチャと茄子のトマトソース 1390

HOT DISHES

アヒージョやマッシュポテトと一緒に   バケット 1 個 50 円

シンプルフレンチフライ 490

オリエンタルスイートチリポテト 690

青のりのゼッポリーニ 490

マッシュポテトのチーズ焼き 640

トリッパ ( 牛ホルモン ) のトマト煮込み 790

赤海老のアヒージョ 990

砂肝と九条ネギのアヒージョ 990

旬フルーツとマスカルポーネと美味しい塩 690

お一人様おひとつがオススメ

ROBATA焼き野菜
Todayʼs

3 640たっぷりトウモロコシのブルスケッタ




